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En el siglo VI a.de C. (la fundacidn de Ampurias ha sido datada en el 575)
los focenses, al parecer, introdujeron el cultivo de la vifia en la Peninsu-
la Ib8rica, pero sBlo en los litorales gue ocuparon. Narciso Santos Yangtlas
y Marina Picazo afirman que "por parte griega, el vino debid jugar un papel
considerable durante bastante tiempo".1

Los celtiberos no conocieron la vifia antes de la conquista romana. Seg(n
parece, el cultivo del vifiedo en el NO de la Peninsula se introduce en &po-
ca romana aunque en la costa cantdbrica es posterior.

En Navarra existen datos que atestiguan el cultivo de la vid en &poca ro-
mana. Li&dena, Funes y Cascante son un ejemplo. En la villa romana de Lidde-
na,datada en el siglo IV,se encontraron instalaciones para la fabricacién
del vino. La uva se echaba a un lago donde se pisaba, pasando el liquido ob-
tenido a una cuba en la que fermentaba. El vino obtenido se conservaba en
recipientes de arcilla de mis de un metro de altura.

Las invasiones musulmanas y la reconguista deterioraron la economia rural,
por lo que el punto de partida para la explotacidn del vifiedo en todo el NO
de la Peninsula Ibérica hay que situarlo en la Edad Media.

La documentacidn medieval recoge las siguientes localidades, en las que
se daba el cultivo de la vid:

Alava: Arcaia, Sarricurri, Lasarte, Zadorra. Ali, Nanclares, Trevifio, Sta.
Cruz de Campezo, Valle del Nervidn y en todos los municipios de la Rioja A-
lavesa.

Vizcaya: Bilbao, Uribarxi, Ascaoc, Achuri, Portugalete, Ondarroa, Encarta-
cicones, Lequeitio, Bermeo.

Guipuzcoa: Guetaria, Zarauz, San Sebastién.

En Navarrael cultivo de la vid se extendiIa por casi toda la actual demar-
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cacidn provincial: Viana, Estella, Pamplona, Valzarbe, Araquil, Salazar,
Roncal, lesaca, Vera, Olite, Tafalla, Sangtlesa, Tudela...

La escasa calidad de los vinos elaborados en Vizcaya y Guipuzcoa motivd
que en &pocas recientes disminuyese en estas zonas el cultivo de la vid has-
ta llegar casi a su extincidn.

El vino elaborado en Guipuzcoa y en Vizcaya a partir del siglo XVII se
denomina "txakoli'., Se obtiene de uvas que generalmente no llegan a madurar
El vino obtenido fermenta poco y mal y obtiene un grado alcohdlico muy bajo.
Cuando en 1770 los valles de Arrastaria y Llodic pedian la exencién de un
impuesto alegaban que el “txakoli' no era vino verdadero, sino un liquido
algo mejor que la sidra y daban una prueba socarrona recordando que el Sino-
do Diocesano de Calahorra habia prohibido celebrar el santo sacrificio de

: cw 2
la misa con “txakoli®.

En el siglo pasado, habian desaparecido ya la mayor parte de los vifiedos
de Durango, Guernica, San Sebastidn, Pasajes, Fuenterrabfa e Irln, pero se
convervaban todavia los de Zarauz, Guetaria, Zumaya, Deva, Motrico, Onddrroa
Lequeitio, Bermeo, Mundaca, Pedernales, Axpe, Murueta, Mungia, Baquio, Plen-
cia, Bilbao, Begoha, Deusto, Portugalete, Somorrostro, Gordejuela, Giefes,
Zalla, Valmaseda y Ordufa. A mediados del siglo XIX, Vizcaya tenia unas 300
Ha que fueron arrasadas por el “oidium" en su gran mayoria<3 Pero se repue-
bla con parras francesas, de tal forma gque, segin la tesis de A. Huetz de
Lemps, en 1877 Vizcaya disponia de 760 Ha de vifiedo con una produccién de
22.000 Hl (o.cit. pag.523).

En Alava juntamente con la Rioja Alavesa, siguieron produciendc vino Llo-
dio, Amurrio, Oquendo, Arceniaga, Ayala, Arrastaria y Lezama. La produccidn
desciende progresivamente en Vizcaya, Guipuzcca y Alava hasta el momento ac-
tual en el que se reduce casi exclusivamente a la Rioja Alavesa y Navarra.

Distribucidn actual del vifiedo

Ha VARIEDADES H1 POBLACIONES
ALAVA 8.285 Tempranillo 222.845 Zambrana
Viura Sta. Cruz de Campezo
Garnacha Berantevilla
Malvasia Ricja Alavesa
Graciano
GUIPUZCOA 25 (80%) Zuria o 1.625 Guetaria
Txuri
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Ha H1l
(20%) Beltza Zarauz
Zumaya
VIZCAYA 50 (60%) Zuria o Txuri 3.000 Bagquio Bermeo
(40%) Beltza Valmaseda 2Zalla
Gordejuela Baracaldo
Abanto y Ciérvana Bilbao
Gauzteguiz de Arteaga
Guernica Barrica
Gamiz Fica
Lezama Musques
NAVARRA 40.118 Garnacha 722.975 Andosilla
Viura Azagra
Malvasia: Mendavia denomina-
Tempranillo San Adriin ci?’n de
Graciano Sartaguda origen
Moscatel Viana “Rioja”
Mazuela El vifiedo se extiende

por casi toda la pro-

o &
vincia.

La tecnificacién

Hasta el siglo XVIII se fabricaban unos vinos que no se podian conservar
més de un afidé. Eran vinos que, mds que para beber eran para masticar. Por
estas causas el rendimiento econdmico era bajo.

La necesidad de tecnificacidn se imponfa, dados los resultados que en es-
te campe se habian obtenido en Burdeos. Para la tecnificacién se dieron va-
rios pasos. En primer lugar los estudios tedricos que se presentan en la
Real Sociedad Bascongada de Amigos del Pals. En segundo lugar, la estancia
de D. Manuel Quintano, clBrige candnigo de la catedral de Burgos que poseia
propiedades en la Bastida,.en Burdeos el afio 1787. En tercer lugar el ensa-
yo del marquds de Murrieta de 1850. Y en cuarto lugar la contratacidn por
parte de la Diputacidn de Alava del endlogo francés Jean Pineau en 1862. Pa-
s casi un siglo para que se diesen las modificaciones oportunas en la tec-
nificacién del vino y se obtuviesen los beneficios que ofrecia el nuevo mé-

todo '"a lo Burdeos'.
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La Real Sociedad Bascongada de los Amigos del Pais

Las actividades llevadas a cabo por la Real Sociedad Bascongada de los
Amigos del Pails, bajo el emblema. Irurak Bat, determinan a nuestro juicio el
inicio de los tiempos contempordneos. Los avances tecnoldgicos del siglo
XVIII suponen en la historia del Pals Vasco un cambio decisivo que inaugura
las nuevas concepciones que se desarrollan en los siglos XIX y XX. La Rioja
Alavesa despliega bajo el patrocinio de la Real Sociedad Bascongada de los
Amigos del Pals nuevas programaciones, en especial des sector agrario, que
terminarin transformando el marco productivo, sobre todo vinicola, con sus
consiguientes repercusiones tecnoldgicas y sociales.

La Real Sociedad Bascongada de los Amigos del Pais en 1774 se lamentaba,
entre otras cosas, de una serie de estorbos que se oponian al progreso de
la agricultura en el Pais Vasco. Los Extractos de las Juntas Generales cele-
bradas aquel afio especifican los inconvenientes que imposibilitaban el des-
arrollo agrario en los umbrales de la Edad Contemporénea. Estos inconvenien-—
tes quedan reflejados en los Estractos de la siguiente forma:

1. Falta de conocimiento de la sana fisica y de la quimica.

2. Desproporcidn que tienen las tierras con los brazos que la cultivan,
En la provincia de Alava hay una tercera parte mis de tierras que las que
pueden labrar sus moradores y Guipuzgoa y Vizcaya en razdn inversa una ter-~
cera parte mids de brazos que de tierras. Pensd alguna vez la Sociedad en qui-
tar este estorbo con facilitar la transmigracidn de familias guipuzcoanas
a la provincia de Alava.

3. Dificultades que se hallan para permutar las tierras de mayorazgos y
capellanias y otras de otra naturaleza y los crecidos gastos que ocasionan
estos expedientes.

Las Juntas Generales se lamentan asimismo de no poder solucionar los pro-
blemas planteados, pero programan unas tareas que paulatinamente se han de
desarxollar: "La Sociedad ha t;abajado lo posible para vencer estos obstdcu-
los, que se oponen a sus patridticas miras; y si no ha conseguido sus loa-
bles deseos, no por eso dejarid de continuar sus tareas en beneficio del pG-
blico con la mds constante aplicacién".5

Por lo que se refiere a la Rioja Alavesa, don Felix M Samaniego escri-
bid una carta a su tio, el conde de Floridablenca, analizando los males de
la Rioja Alavesa. El contenido de esta carta fué trasladadc a la Real Socie~
dad Bascongada de los Amigos del Pais, indicando al mismo tiempo las lineas
de una posible reforma agraria para la comarca. Por el interés que ofrece

la visidn de los problemas agrarios de la Rioja Alavesa, por parte de Sama-
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niego, transcribimos a continuacidn la carta en cuestidn:

"Si sabe Vd., querido £lo, mé canactern indolente y el odio que ten-
go a La medicina, aunque sea social, clmo espera Vd. que pueda conocer
Los males de que adolece La Rioja y mucho menos que fenga La Ldea sufi-
ciente para aplicarnles Los remedics? Diné a Vd., sin embargs, por decin
algo, que fa excesiva extensifn que se ha dado al cultivo del vLiiedo es-
14 produciendo Las mds fuentes consecuencias; y es, a mi entender, La
nalz de todos Loa otros males que consumen a este tercic de La Guandia.
Enumenané Los principales: 1°. Uswiplndose tennens a Los pastos, ha de-
caido La ernta de ganado, al punto que apenas hay el necesario para £as
Labores. 2°. OQue faltandy pon esta causa el estiercol, no se cogen Los
frutos conrnespondientes y ha quedado el suelo esterilizado para el cul-
tive de granos y Zegumbres. 3°. Que pon estas razones se ven Los Labaa-
dones precisados a hacer continuas wuevas roturas en perjuicio de Los

~montes para Lefia y canbln, fas que fuego que se cansan fas tlerrnas, tie-
nen que abandonan aumentando Los eriales y baldics. 4°. Que siendo indis-
pensable multitud de operarios para La Labor de Las viflas plantadas, es
forzoso thaen jornalenos de fuera. EL wimeno de €stos segin el cireulo
del amigo Salazan (porque mé ciencia de nimeros no Llega a tanto) ascien-
de, 4080 en La villa de Laguandia a 250; y computdndose Lo que cuestan
en salarios y manutencibn, para Lo cual es preciso traen Los antieulos
de fuena en cerca de 10.000 pesos al aio, resulta una extraceldn de dine-
ro capaz de aniquilar a este pueblo. 5%, Que estando Limitadas £as fabo-
nes de Las vifias a clentos tiempos, en Lo nestante del afiv se ven Los La-
bradones precisados, asi como Los jonnaleros, a salin del Lugasn en bus-
ca de occupacibn, abandonando a sus familias o a entregase a La holgaza-
nenta. 6°. Que necesditando Las viias de un cultivo esmerado y wno pudien-
do culdanse bien multiplicadas a un clerto témmino, Llegan a sern perfudi-
clales a sus duefiva cuando son muchas y no guardan proporeibn con Los me~
dios de cultivo: Lo que se demuestra en Laguandia con efemplos prbcticos;
cosechero hay que con La mitad de Las vifias que hoy tiene estaba nico;
y duplicadas anda a 2a cuarta pregunia pon haber duplicado Los gasios
sin duplican Los productos; anda, en §in, como el que tiene Aarna, que
cuando mds tiene, mds Le pica. 7° y @ltimo: Reducido el pals a s62c el
producto del vino, y dificultdndose fLa salida de este género por su abun-
dancia {Lo que experimenta yal se sigue La baratura y como Los jornales
no abaratan, porque su estimacibn depende de ctros futos, y hay que com-
prar con Los rendimientos del vino todes Los antlculos de primera nece-

218



Tecnificacién del vino

sddad, cdtese Vd. al propietarnio riofana alayés con més hambre que &opis-

Za de Salamanca y con mds trnetas para L tirande que el mismisimo Gran

Tacafio, De esta miseria proviene La abundancia de pobres, no habiendo en

qué ocupar a Los fornaleros que se inutilizan: La Lncurnia de Los caminos

pohque, jquibn carga con Los aliblos scbre ef hambre y £a miseria? Pero

a dénde voy, Zio, iYo convertido en §il6sofo refonmistal ¥V eso que, se-

glin £ba escribiendo, me Liba figurando que era persona gormal y Lomando

toda La prosopopeya de nuestro démine Zubimurnre. {Aqui vamos pasando en
medio de Las plagas de un Lugar que son Lo envidia y La falia de educa-
cibn) Vd. quernido tio, que Zanto se afana por La mejora y progreso, ;Lo-
grand hacen del hombre un animal racional? Por Lo que veo a mi alrededon

Lo dudo; y 84 Lo consigue, ;qué estatuas, pindmides y obeliscos sendn

bastantes a premian tal benegicio?

Adios, quenddo tio: suyo, FéLix, Sn. Conde de Paﬁ.aﬁﬂo)z,éda".e

Eustaqui Fernandez de Navarrete apostilla a la carta de Samaniego una no-~
tan en la que, refiriéndose a los males de la Rioja Alavesa analizados por
2l fabulista, diciendo que dichos males existen tambidn hoy y “"tal-vez agra-
vados"”. El origen del mal estd para Fernandez de Navarrete "en la distribu-
cifn del montazgo, disminucidn del ganado lanar y consiguiente carencia de
abonos: el gobierno, para corregir el mal, va vendiendo los pocos montes
que existfian. Los agrdnomos de gabinete dicen que los pastos naturales se
sustituyan por prados artificiales, en que se cultiven plantas forrajeras.
iPrados artificiales donde no llueve y donde lo quebrado del terrenc hace
imposible las regadios! iQué desatino!"

Las Juntas Generales de la Real Sociedad Eascongada de los Amigos del
Pals en 1785 ofrecieron un premio a quien mejor escribiese sobre los medios
de restablecer y hacer feliz la fertil provincia de la Rioja, en especial
lo que se refiere a proporcionar la salida a las abundantes cosechas de vi-
nos. Parece ser que un proyecto presentado al afio siguiente no debid de gus-
tar mucho, pero en 1788 se recibid un escrito andnimo que analizaba profun-
damente los problemas de la comarca, dando soluciones satisfactorias. Entre-
sacamos de dicho escrito los puntos mds importantes que componen el progra-
ma de la reforma agraria aceptada por la Sociedad:

1° se da en la Rioja la triste necesidad de derramar parte de sus vinos
por no tener dénde acomodarlos o darles de balde.

2° ra Rioja debiera ser perenne y eternamente rica y feliz por la natura-
leza de su suelo.

3° 1a Rioja debiera mantener una numerosisima poblacidn con solo su cul-
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tivo de vifias.

4° El comercio interno (se refiere al del Pais Vasco) es el més Gtil.
"La Rioxa no ha pensado en ello cuando, instigada por la miseria, que le a—
carrea su abundancia, ha pretendido fixar sus ideas para remediarla en comer-
cios remotos, sin pensar primero en el interior, gue no bastando debe segquir-
le el exterior".

5° Otro arbitrio es fomentar la industria: &sta y la agricultura son in-—
separxrables.

6% Aconseja la elaboracidn de vinos con nuevo métoda "Burdeos".

7° Se debiera abrir un camino que desde Vitoria entrando por la jurisdic-
cidn de samaniego siguiera la diagonal de la Rioja alavesa hasta la raya de
Navarra o Castilla, haciendo ramales a todos los pueblos.

8° Habla también del camino que se puede hacer por Bernedo, pero lo con-
sidera menos importante.

9° Razona la importancia del camino diciendo que "la Rioxa alavesa estd
llena de frutos que se consumen en toda Alava, con que a una y a otra les
trae cuanta el tal camino'.

10° Unir el Zadorra con el Deba, nivelando terrenos por medio de un canal
para llevar los vinos desde las mismas bodegas.

11° "Veo a la Rioxa rica, poblada, feliz e instruida: veo..., pro nada
veo sino mi enardecida imaginacidn, que me representa tan lisonjeras ideas;
nada veo mis lejos que esto: nada veo por mucho tiempo sino miseria, pobre-—
za y preocupaciones...”.

12° "La Rioxa alavesa estd en el distrito de la Sociedad Bascengada y no
seria conveniente separarla de ella porque aquellos rioxanos tienen mis re-—
laciones y comunidad de intereses con los otros vecinos de la provincia de
BRlava que con los de la Rioxa cas‘tellana."7

El autor de este proyecto de reforma agraria hien pudiera haber sido don
Manuel Quintano, gue se traslada a Burdeos para estudiar la elaboracidn de
vinos en el M&8doc. A su regreso de Burdeos en 1787 ensayd en Labastida con
muy huenos resultados la forma que alll tenian de elaborar los vinos.

Alain Huetz de Lemps, en su trabajo L'influence bordelais dans l'é&volu-—

tion du vignoble de la Riocja, indica cdmo a finales del siglo XVIII los vi-

nos de la Rioja eran tintos de consumo que no podian conservarse mds de un
afic vy cdmo en esta misma &poca los vinos tintos del Médoc poseian una nota-—
blé reputacié‘m.8

La experiencia’ de don Angel Quintano llevada a cabo en Labastida en 1787

fué totalmente positiva, va que el método "a lo Burdeos" se aplicd con efi-
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cacia a los vinos de la Rioja Alavesa. Don Angel Quintano, probablemente
por iniciativa personal, materializd las aspiraciones que venian abrigéndo¥
se en la Real Sociedad Bascongada de los Amigos del Pais. El método "borde-
18s" fué imitado en la comarca por cuatro viticultores de Laguardia. El afio
1790 el estado did licencia de exportacidn a los vinos elaborados en la Rio-
ja Alavesa segin el nuevo método y pocos afios despu@s se exportan estos vi-
nos a La Habana, Veracruz y Mexico. El aflo 1795 zarpd de Santander con di-
reccidn a las Indias Occidentales el barco La Natividad, con 605 cintaras

en 10 toneles y 1.500 botellas de vino. Perc esta primera tentativa no ten-
drfa continuidad. La carencia de medios econdmicos por parte de los viticul-
tores para transformar las bodegas y los medios de produccién del vino, por
un lado y la guerra de 1808 contra los franceses, por el otro, dejarian el
perfeccionade método de elaboracidn de vinos "a lo Burdeos" sin continuidad.9

Tradicionalmente se elaboraban los vinos de tal forma que no se separaba
el raspdn del grano ni se clarificaba ni se azufraba. Fermentaba el vino de-
masiado tiempo dando lugar a una excesiva volatilizacién, al ocbjeto de dar
a los vinos mads color y cuerpo cuando en realidad lo que se les daba era ex-
cesiva aspereza, verdor y mal gusto. De esta forma el vino podia masticarse
merced al tirtaro y demds materias groseras de las heces. La comercializa-
cidn a través de los arrieros favorecia la venta de estos vinos, puesto que
se compraban y vendlan a peso y, a mayor peso en las cargas, mayor ganancia
se proporcionaba. Por otra parte, los vinos no soportaban largos trayectos
puesto que se “"picaban" con facilidad.

El método "a lo Burdeos", ademis de separar el raspdn, una vez pisada la
uva, vigila convenientemente el proceso de fermentacién procurando sea ade-
cuado para que se desprendan todas las particulas extrafias, aungue no de u
una manera excesiva, para que no se evapore y pierda su fuerza.

El método "a lo Burdeos" introduce una nueva operacidn en la elaboracién
del vino llamada "fouette", accidn de batir o azotar. Antes de realizar es-
ta operacidn se saca de la barrica una cierta cantidad de vino y se le afa-
den claras de huevos frescos con el fin de clarificarlo. Se calculan docena
y media o dos docenas de huevos (claras) batidos muy bien hasta que hagan
mucha espuma para 20 o 30 cintaras de vino. Se saca del tonal media c@ntara
de vino y se le echan las claras moviendo el vine con mucha fuerza de un
lado a ctro durante un cuarto de hora, hasta que se incorporen bien las cla-
ras con el vino. Se introduce el vinc mezclado con las claras de hueve en
la barrica y, aunque &sta no admita la misma cantidad que se sacd, ayuddndo-
la con algunos golpecitos con un palo al tiempo de introducir el liquido,

se logra vuelva & entrar completamente. Depurado asi el vino y clarificade
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se puede transportar sin riesgo alguno, procurando que las barricas. estén
bien cerradas, para lo que se debe procurar echar sobre el corcho resina
mezclada con pez y despuds clavar una plancheta de hojadelata o, de otra
forma mds sequra para el transporte, envolviende en un lienzo un tapdn de
madera cortada contra veta introSucido a golpes y cortando después la parte
que sobresale a ras de la tabla.10

Por las razones que ya hemos anotado, los viticultores no pudieron hacer
frente a los gastos que exigia la aplicacidn del nuevo método de elaboracidn
de wvinos y el proyecto quedd aparcado.

Otras tentativas

El afio 1816 volvid & resurgir el proyecto, intentando enviar a alguien
de 1la Rioja Alavesa a Burdeos, pero huevamente quedd fallido.

En 1850 se da otra tentativa. Luciano de Murrieta y Garcia Lemoine pro-
cedia de Santurce, lugar de veraneo de los condes de Haro, sefiores .de Vizca-
ya. Hijo de Francisco Luciano de Murrieta El Mello, emigrante de Per@, casa-
do con la criolla Mariana Garcia Lemoine - que tenia minas de plata en Chu-
quisaca - nacid en Arequipa el 22 de septiembre de 1822. Era a su vez Lu-
ciano de Murrieta y Garcia Lemoine,sobrino de Cristobal Pascual de Murrieta
¥ -E1l Mello, protector de Santurce, minero de La Arboleda y banquerc de Lon-~
dres.

El marqués de Murrieta hizo las primeras experiencias en 1850 con el apo-
yo de los dugues de Vitoria. Mandd fabricar en Bilbao 100 barricas pequebas
de 72 1 cada una, en las que envejecid el vino hasta que en 1853 las envid
a La Habana y a México. La mercancia llegd en perfectas condiciones a La Ha-
bana, donde el vino se vendid muy bien, pero el barco que transportaba 50
barricas pequefias a México naufragd. EL marqués de Murrieta abandond enton-
ces la elaboracidn de vinos de calidad.”

Esta experiencia sin embargo sirvid al marqués de Murrieta para fundar
aflos despu8s las bodegas que llevan su nombre; como &l mismo afirma en sus
memorias: "... sirvib de base para adquirir afios despu@s la posesidn de Igay,
en cuyo punto, venciendo no pocas dificultades que hubieran hecho desistir
mil veces de tal empresa a otras personas no menos constantes, helogrado
instalar una bodega con la perfeccidn posible y obtener vinos que han sido
distinguidos en las Exposiciones Universales de Paris de 1878 y 1879 con u-
na medalla de oro, dos de plata y una mencidn honorifica".12

A juzgar por les datos que nos proporciona Llano Gorostiza, la adquisi-
cidn de la finca Igay en las inmediaciones de lLogrofio, por parte de Murrie-

ta, fu€ en el afio 1872: "tales &xitos animaron a Murrieta para comprar en
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1872 la finca Igay, donde se didé a la crianza y elaboracidén de vinos - tam-
bién trabajd aceites, ldpulo, etc. - al tiempo que daba ocupaciln a las gen-
tes humildes del barrio de Varea y del pueblo vecino de Villamediana".13

En 1862 se da otra tentativa para el perfeccionamiento de los métodos de
elaboracidn del vino al estilo bordelds. La Diputacién de Rlava contratd
los servicios del endlogo Jean Pineau,con una retribucidn anual de 3.000
francos. Jean Pineau recorrid los pueblos de Alava dando lecciones practi-
cas a los viticultores scbre el mé&todo bordelés. Pineau aconsejaba a los vi~
ticultores separar el raspdén del grano, utilizar cubas pequefias para la fer-
mentacidn (tradicionalmente se utilizaban cubas muy grances) y envejecer el
vino en barricas de 228 1, embotellando después de la clarificacidn. En 18686,
un propietario residente en Vitoria vendid 624 botellas de vino envejecido
seqin el método bordelds a un precio casi el triple mlds caro de lo que cos-
taban los vinos ordinarios. La Diputacidn de Alava no renovd el contrato a
Jean Pineau, por algunas protestas en las que se calificaba de intrusidn ex-
tranjera la aplicacidn del método bordelés. Se ha acusado a los mismos viti-
cultores de esta denuncia, pero m8s parece ser que la protesta encerrase la
imposibilidad econdmica de renovar la infraestructura de las bodegas por
parte de los viticultores. En todo caso, el beneficiado fué el marqués del
Riscal, quien tomd los servicios de Pineau, construyendo en 1868 una gran
bodega en El Ciego, reproduciendo una de las bodegas mds importantes del
Medoc. Jean Pineau se convirtid en administrador de la bodega del marqués
del Riscal. A partir de esta fecha, la aristocracia vizcaina empieza a inte-
resarse por la Rioja Alavesa y provincia de Logronfio, comenzando a construir
las grandes bodegas industrializadas con la idea de explotar el nuevo méto-
do a "lo Burdeos" que proporcionaba las ventajas va indicadas.14

Don Camile Hurtado de Amézaga, marquds del Riscal, tenfa antepasados en
las Encartaciones de Vizcaya, ya que su solar se levantaba en tierras de
Gllefies y Sodupe, con palacio en Am&zaga, sobre la falda del monte Ubieta vy
con una historia de lealtades a Felipe V, por parte de su ascendencia, gque
se hizo heroica cuando la caballeria horbénica cayé con arrojo en la famosa
batalla de Almansa, escribe LLanc Gorostiza.15

Llano Gorostiza llega incluso a afirmar: "afortunadamente, entre los co-
secheros adoctrinados por monsieur Pineau, figuraba uno que por sus amplias
posibilidades econdémicas podia permitirse el lujo de las experiencias vini-
colas y capear al pairo los duros temporales". Esta es la clave para la a-
plicacidn del método bordelés. Los viticultores renovarin progresivamente

sus instalacicnes en base a sus ahorros, las fluctuaciones del mercado y la
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calidad de las cosechas condicionadas a la meteorologia.

A partir de la experiencia del marqués del Riscal, la elaboracidn del
vino y su comercializacidn se convirtieron en el papel codiciado por la no-
bleza vizcaina dando lugar a la fabricacién del "vino aristocritico".

En 1872, don Pedro de Gobante y Palmero, conde de Albaiz vy senador del
reino, funda la bodega Ariza de Briones. En 1877, Rafael Ldpez de Heredia

Y Landeta, nacido en Santiago de Chile y educado en los jesuitas de Ordufa,
2

construye en Haro las bodegas de su nombre en un subterrdneo de 6.000 m
En 1879 los hermanos Raimundo y Eusebio Real de Asua e Ibarreta, oriundos
de Bilbao, juntamente con el riojano Isidoro Corcuera y del Campe, funda en
Haro la Compafifa Vinicola del Norte. A esta compafifa se unieron mds tarde
Dionisic Madariaga y Real de Asua y Mariano Izarra Colomé. En 1881, Félix
zpilicueta construye la bodega que lleva su nombre en Fuenmayor. El duque
de Moztezuma funda en Haro la bodega regentada por A. v J. Cruzado. Rafael
Cabreras Picd, cataldn de origen, construye otra bodega en Cenicero. A La-
guardia llegan, procedentes de Bilbao, los hermanos Palacios, y fundan la
bodega que todavia existe.

A este respecto afirma Alain Huetz de Lemps que gran nimero de bodegas
constituyen sociedades andnimas con constante presencia de capitales vascos.
Las Bodegas Bilbaina, C.U.N.E., Bodegas Vizcainas de Haro y Bodegas Palacios
de Laguardia, tienen su domicilio social en Bilbac. Buena parte de las accio-—
nes de Bodegas Franco-Espafiolas son también de capital vasco. La familia Pa-
ternina de 0Ollauri ha sido eliminada progresivamente de la sociedad por ban-
queros de Bilbao. El capital bilbaino ha fundado igualmente o tomado el con-
trol Jde bodegas en La mancha. La Sociedad de Bodegas Bilbaina a partir de
1903 controla en parte empresas vinicolas en Valdepefias, Noblejas, Alcazar,
Ricla, Colmenar,... Y cuarenta afios mis tarde posela también grandes bode-
gas en Daimiel y Aragdn (Muel y lLongares) .16

Los desastres de las guerras carlistas impulsarcn a los viticultores de
la Rioja Alavesa a reconstruir la comarca en condiciones desfavorables di-
manadas de la liquidacidn de los fueros por la pérdida de las autonomias mu-
nicipales. Las enfermedades de la vid en Francia, sin emabrgo, proporciona-
ron los factores que animarfan el periodo de una clara reaccidn econdmica.

Aparece primero en Francia la enfermedad de la ceniza, que atraje a los
comexciantes franceses a la Rioja Alavesa para comercializar los vinos de
la comarca en Francia. Aparece luego, hacia 1875, la filoxera, que extermi-
nd casi por completo los vifiedos franceses. En 1880 se rebajaron los aran-

celes aduaneros en Francia en 5 francos por Hl de menos de quince grados,
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a 2 francos. En 1884, un tercio de la cosecha de El Villar, la mitad de los
vinos de Leza y Laguardia y el 80% de la produccidn de Labastida y Oydn lle-
gan a Burdeos y Paris. Samaniegd, ya desde 1880, destinaba 3.380 Hl de vino
para comercializar en el Pais Vasco y 900 para la exportacidn. Las cosechas
por otro lado, fueron abundantes durante estos afos.

La ruina de los vifledos franceses a consecuencia de la filoxera, atrajo
también capitales franceses. Llegaron los capitales de los Anglade, Blandeau,
Dupeyron, Vigier, Lepine, Serre, Savignon, Foirier, Lavatout, Delouvin, Denis.
Fundaron en 1901 las Bodegas Franco-Espafiolas de Logrofio y en 1820 la Socie-
dad Vinicola de la Rioja Alta en Haro (A.Vigier). Algunos de estos se queda-
ron para siempre, dejando rastros franceses no s6lo en el mdtodo de elabora-
cidn de vinos sino en el vocabulario vinicola.

Seglin el citado Alain Huetz de Lemps, en la Rioja Alavesa se aprovecha
la coyuntura para aumentar las plantaciones. En 1857 el vifiedo cubria en A-
lava una extensidn de 7.322 Ha. Después de 1880 la extensidn llegaba de 12
a 14.000 Ha. En 1889, el cdmputo provincial daba 13.293 Ha dedicadas al vi-
fledo, de las cuales 550 pertenecian al partide de Amurrio v 156 al de Vito-
ria, correspondiendo al partido de Laguardia (Rioja Alavesa), 12.587 Ha, su-
poniendo el 64% de las tierras cultivadas.17

Las enfermedades sin embargo aparecen tambi&n en la Rioja Alavesa. El
ano 1885 se presenta en la Rioja Alavesa la plaga del mildeu, que se comba-
tid con sulfato de cobre, elemento gue todavia hoy se emplea para los mis-
mos fines. La reconstruccidn del vifiedo francés y la filoxera son las cau-
sas de la nueva recesidn econdmica en la comarca. El afio 1902, la filoxera
cruza el Ebro, arrasa Laguardi y toda la Rioja Alavesa. De las 12.587 Ha
de vifiedo que habIia en 1889, quedan tan sdlo 327 el afio 1905.

Todo el siglo XX estd marcado por el aesfuerzo de los viticultores para
mejorar los modos de produccidn y cultivo del vifiedo. No nos hemos propues-—
to analizar esta trayectoria en la presente comunicacidn, pero si podemos
anotar el hecho de que el esfuerzo de los viticultores ha conseguido, lu-
chando contra toda clase de penalidade y reveses, repoblar los vifiedos v
normalizar las cosechas. El iIndice de exportacidn en la actualidad es mds
alto que en los mejores tiempos, pero los beneficios no son para los pro-
ductores de los frutos, sino para las bodegas industrializadas, para el ca-
pitalismo. Los grandes bodequeros constituven para los productores y coope-
rativas las plagas que antafio fueron vencidas con trabajo, constancia y sa-
crificio. Son las epidemias mortales que en la actualidad amenazan a los

viticultores. La adulteracidn de los vinos es, por otra parte, una denuncia
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generalizada a las industrias monopolistas que, por otra parte, vienen a
. s sz sk . 18
destruir el equilibrio de la produccidn y comercializacidn.

La tecnificaeidn, hoy

lLas t8cnicas que se aplican en la actualidad para la elaboracidn del vi-
no conservan su fidelidad a las aprendidas a finales del siglo XIX. Desde
entonces se elabora el vino en dos tipos de bodegas: la bodega familiar y
la bodega industrializada. A partir de 1949 surge la bodega cooperativa cu-
yo desarrollo tecnoldgico ha estado supeditado a unos avatares tan comple-
jos que ahora no podemos analizar. Su tecnologia, sin embargo, se parece
m3s a la utilizada en las bodegas industrializadas.

En las bodegas tradicionales de tipo familiar se dan en sintesis seis o-
_peraciones para la elaboracidn del vino. Primer cocimientoc o fermentacibn
tumultuosa con un ligero pisado en el lago, operacién que dura de cinco dias
a una semana. Se extrae el vino “ldgrima". En segundo lugar, se procede al
desmonte o repisado, de donde se extrae €l vino "corazdn", el de mejor cali-
dad. A continuacidn se procede al prensado. Sique la fermentacidn en cubas
de madera, tinos de cemento o plastificados. Esta operacidn necesita una vi-
gilancia semanal para rellenar la cantidad evaporada. A continuacidn se ha-
ce la clarificacién, utilizdndose o bien claras de huevo (mdtodo bordelés)
el espejuelo (escayola molida, casi talco), sangre, gelatinas, o productos
quimicos modernos. Antiguamente echaban carne de cordero. Y por dltimo, los
trasiegos, con el fin de depurar el vino de particulas acumuladas. Se le
suele afadir un gramo de metabisulfito por clntara, para ia conservacidn y
seguridad en el transporte. El vino envejece en barricas durante tres o cin-
co afos. Es vino artesanal.

En las bodegas industrializadas se comienza con el despabilado o separa-
cién del grano de la raspa, tal como indica el método bordelds. Las demds
operaciones son idénticas. Modernamente disponen las bodegas industrializa-
das de una tecnologia muy avanzada para la depuracidn y envejecimiento en
base a un proceso de congelacidn del vino, proceso sofisticado y artificial
y aplicacién de productos guimicos.

La diferencia fundamental estd, por consiguiente en el despabilado, enve-
jecimiento y depuracidn a través del frio y dosis quimicas.

Si bien la elaboracidn con racimos enteros es mis rudimentaria, posibili-
ta la extraccidn del vino "corazdn", de mejor calidad y de mayor car=& alco-
hdlica. Los vinos no sometidos al despabilado son con frecuenr+& 3Speros,
pero son consumibles en los primeros meses de su v ™- Este tipo de vino

tiene muy buena aceptacién por parte de los onsumidores de Euskadi. Es,
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por otra parte, una forma original y autdctona de produccibn. Por ello, Mi-
quel Ruiz Hernandez, reputado endlogo de la Estacidn Enoldgica de Haro, re-~
conoce el caracter original de la vinificacidn de uva entera que debe con-
servarse por un elemental culto a la tradicidn. Debe sequirse igualmente la
t8cnica de vinificacibn de uva estrujada y envejecimiento en barrica como
t8cnica tradicional, aungue no autdctona, ya que se orienta a las apetencias
comerciales mas amplias.19

La posible entrada en la C.E.E. trae una serie de dificultades para los
viticultores de las bodegas familiares que posiblemente no todos podrin su-
perar.
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